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Koristeéi COKO MUFFIN / CHEESE CAKE / MLECNU PAVLAKU /
COMPLETE NEUTRAL / MARMORIA BRESKVA

PODLOGA

COKO MUFFIN 0,500 kg
Jaja 0,180 kg
Maslac 0,175 kg
Voda hladna 0,110 kg
Majcéina duSica 0,005 kg
Ukupno 0,970 kg
Temperatura peCenja: 180 °C

Vreme pecenja: 15 minuta

KREM

CHEESE CAKE 0,300 kg
Voda (oko 50°c) 0,360 kg
MLECNA PAVLAKA 0,400 kg
SveZ krem sir 0,480 kg
Ukupno 1,000 kg
STABILIZATOR

COMPLETE NEUTRAL 0,100 kg
Voda 0,100 kg
Ukupna masa 0,200 kg
DEKORACIJA

MARMORIA BRESKVA 0,150 kg
Voda 0,030 kg
COMPLETE NEUTRAL 0,030 kg
Ukupna masa 0,210 kg

Uputstvo za rad:

Sastaviti sve sirovine za podlogu i ispeci koru. CHEESE CAKE i vodu
umuititi. Pred kraj dodati svez krem sir i sjediniti sa ulupanomMLECNOM
PAVLAKOM. Dodati pripremljeni stabilizator. 2/3 kreme rasporediti preko
podloge. Sastaviti sirovine za dekoraciju i marmorirati preko kreme.
ZavrsSiti sa ostatkom kreme i dekorisati po Zelji.
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