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Koriste¢i COKO MAFIN / MELLA NUT 13%

COKO MUFFIN 1,000 kg
Jaja 0,360 kg
Ulje 0,350 kg
Voda, oko 0,220 |
Ukupna masa 1,930 kg
MELLA NUT 13% 0,200 kg
Ukupna masa 0,200 kg
Vreme zamesa: 5-7 min

Odvaga mase: 0,100-0,120 kg

Oblikovanje: muffin

Temperatura pecenja: 180°C

Vreme pecenja: 24-26 min

Uputstvo za rad: Masa se pripremi meSanjem navedenih sastojaka do fine

glatke mase. Nakon toga se izliva u modle za muffinse. Po zelji
se moze puniti vocnim punjenjem, cokoladnim mrvicama,
suvim groZzdem. Nakon pecenja dekorisati SeCerom u prahu,
seckanim orahom, listi¢éima bademaitd

OVLASCENI DISTRIBUTER

SOPRO DOO, Subotica, Somborski put 23  Referenti prodaje: Radno vreme:
Tel: 024/ 524-525 i 024/ 533-573 Keri Sandor 064/ 640-34-30  Ponedeljak-petak: 8-16h
Email: office@sopro.co.rs Ki$ Klaudio 065/ 510 34 35 Subota: 8-13h

Webshop: www.sopro.co.rs



